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หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชาการโรงแรม 

 (หลักสตูรปรับปรุง พุทธศักราช 2566) 
 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา : มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย 

คณะ   : คณะการทองเท่ียวและการโรงแรม 

 

หมวดท่ี 1  

ขอมูลท่ัวไปของหลักสูตร 

 

1. ช่ือหลักสูตร 

รหัสหลักสูตร  :  25551431100551  

    ภาษาไทย  :  หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการโรงแรม 

    ภาษาอังกฤษ  :  Bachelor of Arts Program in Hotel  

 

2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 

รหัสหลักสูตร: 

ภาษาไทย ชื่อเต็ม : ศิลปศาสตรบัณฑิต (การโรงแรม)  

 ชื่อยอ : ศศ.บ. (การโรงแรม) 

ภาษาอังกฤษ ชื่อเต็ม : Bachelor of Arts (Hotel) 

ชื่อยอ : B.A. (Hotel) 
 

3.  วิชาเอก/แขนงวิชา  

ไมมี 
 

4.  จํานวนหนวยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร  

 120 หนวยกิต 
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5.  รูปแบบของหลักสูตร      

 5.1 รูปแบบ     

      หลักสูตรระดับปริญญาตรี ตามประกาศคณะกรรมการมาตรฐานการอุดมศึกษา เรื่อง เกณฑ

มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2565   

 5.2 ประเภทหลักสูตร  

     หลักสูตรปริญญาตรีปฏิบัติการ 

 5.3 ภาษาท่ีใช  

     จัดการเรียนการสอนเปนภาษาไทย ใชเอกสารประกอบการสอน ตํารา และสื่อการเรียนการสอน

ท้ังภาษาไทยและภาษาอังกฤษ   

5.4 การรับเขาศึกษา 

     รับท้ังนักศึกษาไทยและนักศึกษาตางชาติท่ีสามารถสื่อสารภาษาไทยท้ังการฟง พูด อาน  และ

เขียนไดเปนอยางดี  

5.5  ความรวมมือกับสถาบันอ่ืน  

     5.5.1 เปนหลักสูตรตกลงรวมผลิตตามประกาศคณะกรรมการมาตรฐานการอุดมศึกษาเรื่อง

เกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2565  

     5.5.2 หนวยงานรวมผลิต ไดแก กะตะธานี คอลเลคชั่น (ขอมูลหนวยงานในภาคผนวก ฎ) 

     5.5.3 เปนการรวมมือในการออกแบบและจัดทํารายละเอียดเนื้อหาหลักสูตร กระบวนการ

จัดการเรียนการสอน การวัดผล ประเมินผล ดังรายละเอียดในแบบลงนามขอตกลงความรวมมือ 

(Memorandum of Agreement: MOA ในภาคผนวก ญ) 

 5.6  การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา  

         ใหปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 

   

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร  

   หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการโรงแรม หลักสูตรปรับปรุง พุทธศักราช 2566 

ปรับปรุงจากหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการโรงแรม หลักสูตรปรับปรุง พุทธศักราช 2562 

   สภาวชิาการมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย ไดพิจารณาใหความเห็นชอบในการประชุม 

ครั้งท่ี 2/2566 เม่ือวันท่ี 10 เดือนกุมภาพันธ  พ.ศ. 2566 

    สภามหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย ไดพิจารณาใหความเห็นชอบในการประชุม 

ครั้งท่ี 6/2566 เม่ือวันท่ี 24 เดือนมีนาคม พ.ศ. 2566 

  เปดสอนในภาคเรียนท่ี 1 ปการศึกษา 2566 
 

 

 

 



4 
 

 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรท่ีมีคุณภาพและมาตรฐาน  

 หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการโรงแรม มีความพรอมเผยแพรคุณภาพและมาตรฐาน 

ในปการศึกษา พ.ศ. 2568 หลังทําการเปดสอน 2 ป 

 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา  

8.1  บุคลากรในธุรกิจโรงแรม และธุรกิจบรกิารท่ีพักแรม 

 8.2  บุคลากรในธุรกิจภัตตาคาร ธุรกิจบริการอาหารและเครื่องดื่ม บาร การจัดเลี้ยง ธุรกิจไมซ 

                 (MICE: Meetings, Incentives, Conventions and Exhibitions) บุคลากรในธุรกิจเรือสําราญ 

       บุคลากรในธุรกิจการบิน 

8.3  ประกอบอาชีพอิสระในธุรกิจท่ีเก่ียวของกับการโรงแรมและธุรกิจดานการบริการ  

       (Hospitality Businesses) 
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9.  ช่ือ นามสกุล ตําแหนง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 

ท่ี ช่ือ-สกุล ตําแหนงทางวิชาการ คุณวุฒิ สาขาวิชา สําเร็จการศึกษาจากสถาบัน 

ป พ.ศ.  

ท่ีสําเร็จ

การศึกษา 

1 นางสาวมนสิชา ซาวคํา ผูชวยศาสตราจารย 

(สาขาวชิาการทองเที่ยว

และการโรงแรม) 

บธ.ม. 

 

ศศ.บ. 

การจดัการโรงแรม 

และภัตตาคาร 

อุตสาหกรรมทองเท่ียว 

วิทยาลัยดุสิตธานี 

 

สถาบันราชภัฏเชียงราย 

2558 

 

2544 

2 นางสาวสุรัชน ี ยลธะศาสตร อาจารย MSc. 

 

บธ.บ. 

International Tourism 

Management 

การจดัการโรงแรม  

และการทองเท่ียว 

Cardiff  Metropolitan 

University, UK 

มหาวิทยาลัยพายัพ   

2554 

 

2550 

3 นายนคเรศ  อุดชะยา 

 

อาจารย MBA. 

 

ศศ.บ. 

Tourism Management 

 

การทองเท่ียว 

Chongqing Technology 

and Business University, China 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

ลานนาวิทยาเขตพายัพ 

2559 

 

2553 

4 นางสาวจาริณี  วงษนา Front Office 

Manager 

ศศ.บ. การทองเท่ียว มหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็ต 2548 

5 นางสาวจีรภา ชื่นชม Food and Beverage 

Manager 

ศศ.บ. การจดัการโรงแรม มหาวิทยาลัยราชภัฎนครปฐม 2549 

หมายเหตุ  ลําดับท่ี 4-5 เปนบุคลากรจากหนวยงานตกลงรวมผลติ (กะตะธานี คอลเลคช่ัน)  
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10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน  

 คณะการทองเท่ียวและการโรงแรม มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงรายและโรงแรมในเครือกะตะธานี  

คอลเลคชั่น 
 

11. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร 

 11.1 ปรัชญาและความสําคัญของหลักสูตร 

  ผลิตและพัฒนาบัณฑิตใหมีความรอบรูท้ังภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ มีความรู มีสมรรถนะและ

ทักษะในการปฏิบัติงานวิชาชีพการโรงแรมตามมาตรฐานการโรงแรม และตรงกับความตองการของผูใชบัณฑิต 

11.2 จุดเดนของหลักสูตร 

       จุดเดนของหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการโรงแรม ไดแก 

       1.2.1 เปนหลักสูตรปริญญาตรีปฏิบัติการ 

       1.2.2 เปนหลักสูตรท่ีเนนสมรรถนะของผูเรียน (Competencies-based) 

       1.2.3 เปนหลักสูตรตกลงรวมผลิตโดยรวมกับกะตะธานี คอลเล็คชั่น 

       1.2.4 เปนหลักสูตรท่ีปรับปรุงโดยนําแนวคิด Outcome Based Education (OBE) มาเปน

กรอบในการดําเนินการ 

11.3 วัตถุประสงคและผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร  

       11.3.1 วัตถุประสงคของหลักสูตร (Program Education Objectives: PEOs) 

                       หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการโรงแรม มีวัตถุประสงคในการผลิตบัณฑิตให

มีคุณลักษณะ ดังนี้ 

          (1) มีความรู ความเขาใจในขอบขายของงานหลักของโรงแรม ไดแก งานบริการหองพัก 

(Rooms Division) งานบริการอาหารและเครื่องด่ืม (Food and Beverage) งานครัว (Kitchen) และงาน

บริการลูกคา (Guest Services) เปนอยางดี 

         (2) สามารถปฏิบัติงานหลักของโรงแรม ไดแก งานบริการหองพัก (Rooms Division) 

งานบริการอาหารและเครื่องด่ืม (Food and Beverage) งานครัว (Kitchen) และ งานบริการลูกคา (Guest 

Services) ไดอยางมีมาตรฐานระดับมืออาชีพ 

         (3) สามารถใชภาษาอังกฤษและภาษาตางประเทศภาษาอ่ืน ไดแก ภาษาจีนหรือ

ภาษาญี่ปุนในการสื่อสารและการปฏิบัติงานโรงแรมไดอยางถูกตอง 

         (4) มีบุคลิกภาพดี เชื่อม่ันในตนเอง กลาแสดงออก ขยัน อดทน สูงานและทํางานเปน

ทีมได  

         (5) แสดงใหเห็นวาสามารถแกไขสถานการณเฉพาะหนา ตัดสินใจถูกตอง เปนธรรม 

มีปฏิภาณไหวพริบ 
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               11.3.2 ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวัง (Expected Learning Outcomes: ELOs) หลังสําเร็จ

การศึกษา 

(1) ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร (Program Learning Outcomes: 

PLOs) จําแนกไดดังนี้ 

PLOs 1:  จําแนก (Identify) ลักษณะและขอบขายของงานหลักดานตาง ๆ ของ 

             โรงแรม ไดแกงานบริการหองพัก (Rooms Division) งานบริการอาหาร 

  และเครื่องดื่ม (Food and Beverage) งานครัว (Kitchen) และ  

              งานบริการลูกคา (Guest Services) ไดอยางชัดเจน 

PLOs 2:   ใช (Use) เครื่องมือและอุปกรณในการปฏิบัติงานหลักของโรงแรมในดาน 

             ตาง ๆ ไดแกงานบริการหองพัก (Rooms Division) งานบริการอาหารและ 

              เครื่องดื่ม (Food and Beverage) งานครัว (Kitchen) และ งานบริการ 

              ลูกคา (Guest Services) ไดอยางถูกตองและมีประสิทธิภาพ 

PLOs 3:   ปฏิบัติ (Perform) งานหลักของโรงแรมแตละดานไดอยางถูกตอง 

  ตามมาตรฐานวิชาชีพ 

PLOs 4:   ใช (Use) ภาษาอังกฤษและภาษาตางประเทศภาษาอ่ืน ไดแกภาษาจีนหรือ 

             ภาษาญี่ปุนในการสื่อสารและการปฏิบัติงานโรงแรมไดอยางถูกตอง  

PLOs 5:   แสดงใหเห็น (Demonstrate) ถึงการเปนผูมีบุคลิกภาพดี เชื่อม่ัน 

  ในตนเอง กลาแสดงออก ขยัน อดทน สูงาน และทํางานเปนทีมได 

PLOs 6:   แสดงใหเห็นวา (Demonstrate/Perform) สามารถแกไขสถานการณ 

  เฉพาะหนา ตัดสินใจถูกตอง เปนธรรม มีปฏิภาณไหวพริบ 
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 (2) ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังรายช้ันป (Yearly Learning Outcome: YLOs) 

ท่ี ELOs/PLOs ชั้นปท่ี 

1 2 3 4 

1 จําแนก (Identify) ลักษณะและ

ขอบขายของงานหลักดานตาง ๆ 

ของโรงแรมไดแก งานบริการ

หองพัก (Rooms Division)  

งานบริการอาหารและเครื่องดืม่ 

(Food and Beverage) งานครัว 

(Kitchen) และ งานบริการลูกคา 

(Guest Services) ไดอยางชัดเจน 

อธิบายขอบขายของงานหลัก ๆ  

ของโรงแรมไดแก งานบริการ

หองพัก (Rooms Division)  

งานบริการอาหารและเครื่องดืม่ 

(Food and Beverage) งานครัว 

(Kitchen) และ งานบริการลูกคา 

(Guest Services) ได 

 

อธิบายข้ันตอน วิธีการปฏิบัติงาน

โรงแรมแตละดานไดชัดเจน 

อธิบายความเช่ือมโยง 

และความสัมพันธของงานหลัก ๆ  

ของโรงแรมแตละดานได  

บูรณาการและประยุกตความรู

เก่ียวกับงานหลัก ๆ ของโรงแรม

เพ่ือนําเสนอแนวทางในการเพ่ิม

ประสิทธิภาพตอการบริการ

โรงแรม 

2 ใช (Use) เครื่องมือและอุปกรณใน

การปฏิบัติงานหลักของโรงแรม 

ในดานตาง ๆ ไดแก งานบริการ

หองพัก (Rooms Division)  

งานบริการอาหารและเครื่องดืม่ 

(Food and Beverage) งานครัว 

(Kitchen) และงานบริการลูกคา 

(Guest Services) ไดอยางถูกตอง

และมีประสิทธิภาพ 

อธิบายและจําแนกชนิด ประเภท

ของเครื่องมือและอุปกรณตาง ๆ  

ท่ีจําเปนสําหรับการปฏิบัติงาน 

หลัก ๆ แตละดานของโรงแรมได 

มีทักษะในการใชเครื่องมือ 

และอุปกรณในการปฏิบัติงานหลัก

ดานตาง ๆ ของโรงแรมไดอยาง

ถูกตอง 

ใชเครื่องมือและอุปกรณ 

ในการปฏิบัติงานหลักดานตาง ๆ 

ของโรงแรมไดอยางมี

ประสิทธิภาพ 

ป ร ะ ยุ ก ต ใ ช เ ค รื่ อ ง มื อ แ ล ะ

อุปกรณในการปฏิบัติงานหลัก

ดานตาง ๆ ของโรงแรมไดอยาง

มีประสิทธิภาพ ไมมีขอผิดพลาด 
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ท่ี ELOs/PLOs ชั้นปท่ี 

1 2 3 4 

3 ปฏิบัติ (Perform) งานหลักของ

โรงแรมแตละดานไดอยางถูกตอง

ตามมาตรฐานระดับมืออาชีพ 

- สามารถปฏิบัติงานหลักดานตาง ๆ 

ของโรงแรมท่ีไมซับซอนได 

สามารถปฏิบัติงานหลักดานตาง ๆ 

ของโรงแรม ท่ีมีความซับซอน

ภายใตการแนะนําของอาจารย

และหัวหนางานท่ีเปนพ่ีเลี้ยง 

สามารถปฏิบัติงานหลัก 

ดานตาง ๆ ของโรงแรม 

ไดตามมาตรฐานอยางมืออาชีพ 

4 ใช (Use) ภาษาอังกฤษและภาษา            

ตางประเทศภาษาอ่ืนไดแก

ภาษาจีนหรือภาษาญี่ปุนใน 

การสื่อสารและการปฏิบัติงาน

โรงแรมไดอยางถูกตอง 

อธิบายคําศัพท สํานวน ประโยค  

บทสนทนาภาษาอังกฤษท่ัวไป และ

ภาษาจีนหรือภาษาญี่ปุน 

สําหรับงานโรงแรมได  

ใชภาษาอังกฤษและภาษาจีนหรือ

ภาษาญี่ปุนในการสื่อสาร 

เพ่ือการปฏิบัติงานโรงแรม 

ดานตาง ๆ ได 

ใชภาษาอังกฤษและภาษาจีนหรือ

ภาษาญี่ปุนในการสื่อสาร 

เพ่ือการปฏิบัติงานโรงแรม 

ดานตาง ๆ ในสถานการณ 

ท่ีมีความซับซอนได 

ใชภาษาอังกฤษและภาษาจีน

หรือภาษาญี่ปุนในการสื่อสาร

เพ่ือการปฏิบัติงานโรงแรม 

ดานตาง ๆ ในสถานการณ 

ท่ีมีความซับซอนไดอยางถูกตอง

ตามมาตรฐานอยางมืออาชีพ 

5 แสดงใหเห็น (Demonstrate) ถึง

การเปนผูมีบุคลิกภาพดี เช่ือมั่น 

ในตนเอง กลาแสดงออก  ขยัน 

อดทน สูงาน และทํางานเปนทีม 

แสดงบุคลิกภาพในการปรากฏกาย 

การแตงตัว และการแสดงออกทาง

กายไดเหมาะสมกับวิชาชีพโรงแรม 

แสดงพฤติกรรมกลาแสดงออก มี

ความมั่นใจ รับผิดชอบงานท่ีไดรับ

มอบหมายเปนอยางด ี

แสดงออกถึงการเปนผูท่ีปรับตัว

เขากับคนอ่ืน การทํางานเปนทีม 

แสดงออกถึงการเปนผูมีไหวพริบ 

ปฏิภาณ ตัดสินใจและแกไข

ปญหาหรือสถานการณเฉพาะ

หนาได 

6 แสดงใหเห็นวา 

(Demonstrate/Perform) 

สามารถแกไขสถานการณ 

เฉพาะหนา ตดัสินใจถูกตอง  

เปนธรรม มีปฏภิาณไหวพริบ 

แสดงใหเห็นถึงการเปนผูตรงตอเวลา 

มีวินัย เสียสละ มีทัศนคติท่ีด ี

ตอการบริการ 

อธิบายและจําแนกสิ่งท่ีควรทํา 

ไมควรทําในการปฏิบัติงาน 

โรงแรมได 

แสดงใหเห็นถึงการตระหนัก 

ในจรรยาบรรณวิชาชีพโรงแรม 

เชน เคารพสิทธ์ิผูอ่ืน รับผิดชอบ

ตอผูอ่ืนและตนเอง 

แสดงใหเห็นถึงการตระหนักและ

เขาใจในเรื่องหลักแหงการขัดกัน

ของผลประโยชน (Conflict of 

Interest) ในการปฏิบัติงาน 
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11.3.3 ความสัมพันธและการเช่ือมโยงระหวางวัตถุประสงคของหลักสูตรและผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวัง 

ท่ี วัตถุประสงคของหลักสูตร ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวัง 

(ELOs/PLOs) 

1 2 3 4 5 6 

1 มีความรู ความเขาใจในขอบขายของงานหลักของโรงแรม ไดแก 

งานบริการหองพัก (Rooms Division) งานบริการอาหารและ

เครื่องดื่ม (Food and Beverage) งานครัว (Kitchen) และ  

งานบริการลูกคา (Guest Services) เปนอยางดี 

      

2 สามารถปฏิบัติงานหลักของโรงแรม ไดแกงานบริการหองพัก 

(Rooms Division) งานบริการอาหารและเครื่องดื่ม (Food and 

Beverage) งานครัว (Kitchen) และ งานบริการลูกคา (Guest 

Services) ไดอยางมีมาตรฐานระดับมืออาชีพ 

      

3 สามารถใชภาษาอังกฤษและภาษาตางประเทศภาษาอ่ืน ไดแก

ภาษาจีนหรือภาษาญี่ปุนในการสื่อสารและการปฏิบัติงานโรงแรม 

ไดอยางถูกตอง 

      

4 มีบุคลิกภาพดี เชื่อม่ันในตนเอง กลาแสดงออก ขยัน อดทน สูงาน

และทํางานเปนทีมได  

      

5 แสดงใหเห็นวาสามารถแกไขสถานการณเฉพาะหนา ตัดสินใจ

ถูกตอง เปนธรรม มีปฏิภาณไหวพริบ 

      

 

       11.4 ความสัมพันธระหวางผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร (PLOs) และความตองการ

ของผูมีสวนไดสวนเสีย (Stakeholders)  

PLOs Stakeholders 

PLOs ปรัชญา วิสัยทัศน 

พันธกิจของ

มหาวิทยาลยั 

ปรัชญา วิสัยทัศน 

พันธกิจของ 

สํานักวิชา 

ผูประกอบการ/

ผูใชบัณฑิต 

ศิษยเกา นักศึกษาปจจุบัน 

1      

2      

3      

4      

5      

6      
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11.5 ความสัมพันธระหวางผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร (PLOs) และรายละเอียดผลลัพธ

การเรียนรูตามมาตรฐานหลักสูตรระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2565 

PLOs ผลลัพธการเรียนรูตามมาตรฐานหลักสูตรระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2565 

ความรู 

(Specific) 

ทักษะ 

(Specific) 

จริยธรรม 

(Generic) 

ลักษณะบุคคล 

(Specific & 

Generic) 

PLOs: 1     

PLOs: 2     

PLOs: 3     

PLOs: 4     

PLOs: 5     

PLOs: 6     

 

 

12. ระบบการจัดการศึกษา 

 12.1 ระบบทวิภาค                 

        ใน 1 ปการศึกษา แบงออกเปน 2 ภาคการศึกษาปกติ  โดย 1 ภาคการศึกษาปกติ มีระยะเวลา

ศึกษาไมนอยกวา 15 สัปดาห โดยรายละเอียดการดําเนินการตาง ๆ ใหเปนไปตามประกาศคณะกรรมการ

มาตรฐานการอุดมศึกษาเรื่องเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2565 และขอบังคับมหาวิทยาลัย

ราชภัฏเชียงรายวาดวยการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2565 (ภาคผนวก ง) 

 12.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน  

       ไมมีการจัดการเรียนการสอนในภาคเรียนฤดูรอน 
 

          12.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค  

      ไมมี 

 

13. การดําเนินการหลักสูตร 

 13.1  วัน – เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 

           วัน – เวลาราชการปกติ 

           นอกวัน – เวลาราชการ (ระบุ) วันเสาร – อาทิตย 

            ภาคเรียนท่ี 1  เดือน มิถุนายน – ตุลาคม 

               ภาคเรียนท่ี 2  เดือน พฤศจิกายน  - กุมภาพันธ 
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 13.2 คุณสมบัติของผูเขาศึกษา 

                คุณสมบัติของผูท่ีจะรับเขาศึกษาในหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาการโรงแรม มีดังตอไปนี้  

                2.2.1 เปนผูสําเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย หรือ เทียบเทาทุกสาขาวิชา 

                2.2.2 เปนผูสําเร็จการศึกษาระดับอนุปริญญา หรือ ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) หรือ

เทียบเทา ในสาขาวิชาการโรงแรม และหรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธ 

     2.2.3  คุณสมบัติอ่ืน ๆ ใหเปนไปตามประกาศการรับนักศึกษาใหมระดับปริญญาตรีในแตละ 

ปการศึกษาของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย  

13.3 การคัดเลือกผูเขาศึกษา                 

     คณะการทองเท่ียวและการโรงแรม และหนวยงานตกลงรวมผลิต ดําเนินการดังตอไปนี้  

     2.3.1 พิจารณาจากหลักฐานการสมัครสอบ  

     2.3.2 การสอบสัมภาษณโดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตร และหนวยงานรวมผลิต 

     2.3.3 อ่ืน ๆ ใหเปนไปตามประกาศรับสมัครนักศึกษาระดับใหมระดับปริญญาตรีในแตละ 

ปการศึกษาของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย  

 

14.  ระบบการศึกษา 

        แบบเข าชั้ น เรียน และเปนไปตามขอบั ง คับมหาวิทยาลัยราชภัฏ เชียงรายวาดวย                 

การจัดการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2565 (ภาคผนวก ง)  
 

 

15. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 

 15.1  หลักสูตร 

        จํานวนหนวยกิต หนวยกิตรวมตลอดหลักสูตรไมนอยกวา 120 หนวยกิต 

15.2 โครงสรางหลักสูตร  

ก.  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ใหเรียนไมนอยกวา   24  หนวยกิต   

     ประกอบดวยกลุมวิชาตอไปนี้ 

 (1) กลุมวิชาบังคับเรียน     12 หนวยกิต 

 (2) กลุมวิชาเลือกเรียน     12 หนวยกิต 

ข.  หมวดวิชาเฉพาะดาน  ใหเรียนไมนอยกวา   84  หนวยกิต 

     ประกอบดวยกลุมวิชาตอไปนี้ 

(1) กลุมวิชาเฉพาะบังคับ      45 หนวยกิต  

(2) กลุมวิชาเฉพาะเลือก ไมนอยกวา     39 หนวยกิต 

  ค. หมวดวิชาฝกประสบการณวิชาชีพ/สหกิจศึกษา   6   หนวยกิต 

  ง. หมวดวิชาเลือกเสรี      6   หนวยกิต  
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15.3  รายวิชา 

ความหมายของรหัสประจําวิชาในหมวดวิชาเฉพาะดานในหลักสูตร 

TOH หมายถึง  คณะการทองเท่ียวและการโรงแรม (TOH: Faculty of Tourism 

                     and Hotel) 

  H หมายถึง  รหัสสาขาวิชาการโรงแรม (H: Hotel) 

ความหมายของลําดับตัวเลข 2 ตัวแรก 

  เลข 11 หมายถึง วิชาเฉพาะบังคับ 

  เลข 21  หมายถึง วิชาเฉพาะเลือก  

  เลข 41  หมายถึง กลุมวิชาการฝกประสบการณวิชาชีพ 

  เลข 51  หมายถึง กลุมวิชาสหกิจศึกษา 

ความหมายของลําดับตัวเลข 2 ตัวทาย หมายถึง ระดับการเรียนกอนหลังและความยากงาย 

  (หมายเหตุ: เลข “31” เปนตัวเลขสองลําดับแรกของรายวิชาในหลกัสูตรอ่ืน จึงไมนํามาใชประกอบ TOHH เพ่ือไมใหซ้ํากัน)  

 

ก.  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ใหเรียนไมนอยกวา   24  หนวยกิต   

 (1)  กลุมวิชาบังคับเรียน  12  หนวยกิต 

 รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

 GECRRU101 เทรนดเทคโนโลยีดิจิทัล  3(3-0-6) 

  Digital Technology Trends   

 GECRRU102 การจัดการความม่ันคงทางการเงิน  3(3-0-6) 

  Financial Stability Management  

 GECRRU103 พลเมืองอัจฉริยะ  3(3-0-6) 

  Smart Citizen  

 GECRRU104 ภาษาอังกฤษสุดปง  3(3-0-6) 

  Lit Up English  

 (2)  กลุมวิชาเลือกเรียน  ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี้  12  หนวยกิต 

 รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

  GECRRU201 กฎหมายรูแลวรอด  3(3-0-6) 

   Law Survivor  

  GECRRU202 ฉลาดวิทย   3(3-0-6) 

   Smart Science Literacy 

  GECRRU203 พาเธอไปดูดาว  3(3-0-6) 

   Stargaze with Me  
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 รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

  GECRRU204 ผูประกอบการมือใหมยุคดิจิทัล  3(3-0-6) 

   New Entrepreneur in Digital Age  

  GECRRU205 รูทันสื่อ   3(3-0-6) 

   Media Literacy  

  GECRRU206 รสนิยมศิลป  3(3-0-6) 

   Artistic Taste   

  GECRRU207 วัฒนธรรมสรางสรรค  3(3-0-6) 

   Creative Culture  

  GECRRU208 เชียงรายศึกษา  3(3-0-6) 

   Chiang Rai Studies  

  GECRRU209 ออกแบบรัก  3(3-0-6) 

   Love Design  

  GECRRU210 ปฐมพยาบาลทําเองได  3(3-0-6) 

   First Aid  

  GECRRU211 ภาษาไทยในชีวิตประจําวัน  3(3-0-6) 

   Thai in Daily Life  

  GECRRU212 รูภาษาและวัฒนธรรมแดนมังกร  3(3-0-6) 

   Know the Language and Culture of the Dragon Land 

  GECRRU213 รูภาษาและวัฒนธรรมแดนซากุระ  3(3-0-6) 

   Know the Language and Culture of The Sakura Land 

GECRRU214 รูภาษาและวัฒนธรรมแดนกิมจะ  3(3-0-6) 

 Know the Language and Culture of the Kimchi Land  

GECRRU215 มหัศจรรยทองเท่ียวไทย  3(3-0-6) 

 Amazing Thailand  

GECRRU216 การเปนเจาบานท่ีดี  3(3-0-6) 

 Be My Guest  

GECRRU217 เสนหแหงการบริการ  3(3-0-6) 

 Charm of Service  

GECRRU218 เท่ียวหยุดโรค  3(3-0-6) 

 Tourism Therapy  

GECRRU219 เกมสเพ่ือชีวิต  3(3-0-6) 

 Game for Life 
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 รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

GECRRU220 เจาของแบรนดผลิตภัณฑสุขภาพและความงาม 3(3-0-6) 

 Brand Owner of Health and Beauty Products  

GECRRU221 นันทนาการ คายพักแรม  3(3-0-6) 

 Recreation and Camping  

GECRRU222 แผนท่ีชีวิต  3(3-0-6) 

 Life Map  

GECRRU223 สมาธิเพ่ือพัฒนาชีวิต  3(3-0-6) 

 Meditation for life Development  

GECRRU224 มารยาทการเขาสังคม                3(3-0-6) 

 Social Etiquette  

GECRRU225 สุขภาพดีดวยสมุนไพรและการแพทยไทย  3(3-0-6) 

 Healthy with Thai Herbs and Medicine  

GECRRU226 ศิลปะการใชชีวิต  3(3-0-6) 

 Art of Living  

GECRRU227 ศาสตรแหงความเปนผูนํา  3(3-0-6) 

 The Science of Leadership  

GECRRU228 รูแลวรอด  3(3-0-6) 

 How to Survive  

GECRRU229 ปรับหองตามฮวงจุย เปลี่ยนชีวิตใหสุดปง  3(3-0-6) 

 Feng Shui Adjustment for Enhance Life Properity 

 

ข.  หมวดวิชาเฉพาะดาน  ใหเรียนไมนอยกวา   84  หนวยกิต   

     ประกอบดวยกลุมวิชาตอไปนี้ 

(1) กลุมวิชาเฉพาะบังคับ        45 หนวยกิต  

รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH1101 หลักการโรงแรม       3(2-2-5) 

   Principle of Hotel 

TOHH1102 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารสําหรับการโรงแรม 1   3(2-2-5) 

   Communicative English for Hotel I 

TOHH1103 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารสําหรับการโรงแรม 2   3(2-2-5) 

   Communicative English for Hotel II 

TOHH1104 ภาษาอังกฤษสําหรับพนักงานสวนหนา    3(2-2-5) 

   English for Front Office Staffs 
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รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH1105 ภาษาอังกฤษสําหรับพนักงานแมบาน    3(2-2-5) 

   English for Housekeeping Staffs 

TOHH1106 ภาษาอังกฤษสําหรับพนักงานบริการอาหารและเครื่องดื่มและครัว 3(2-2-5) 

   English for Food and Beverage and Kitchen Staffs 

TOHH1107 งานบริการสวนหนา      1(1-2-3) 

   Front Office Service 

TOHH1108 ปฏิบัติการงานบริการสวนหนา     2(0-4-0) 

   Front Office Service Operations 

TOHH1109 งานแมบาน       1(1-2-3) 

   Housekeeping  

TOHH1110 ปฏิบัติการงานแมบาน      2(0-4-0) 

   Housekeeping Operations 

TOHH1111 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม     1(1-2-3) 

Food and Beverage Service 

TOHH1112 ปฏิบัติการบริการอาหารและเครื่องดื่ม    2(0-4-0) 

Food and Beverage Service Operations 

TOHH1113 บารและเครื่องดื่ม      1(1-2-3) 

   Beverage and Bar 

TOHH1114 ปฏิบัติการบารและเครื่องดื่ม     2(0-4-0) 

   Beverage and Bar Operations 

TOHH1115 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับงานครัว     1(1-2-3) 

   Introduction to Kitchen   

TOHH1116 ปฏิบัติการงานครัว      2(0-4-0) 

   Kitchen Operations   

TOHH1117 ศิลปะการประกอบอาหารนานาชาติ    1(1-2-3) 

   International Culinary Arts 

TOHH1118 ปฏิบัติการประกอบอาหารนานาชาติ    2(0-4-0) 

   International Culinary Operations   

TOHH1119 ศิลปะการประกอบอาหารไทย     1(1-2-3) 

   Thai Culinary Arts  
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รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH1120 ปฏิบัติการประกอบอาหารไทย     2(0-4-0) 

   Thai Culinary Operations 

TOHH1121 ศิลปะการประกอบอาหารจีน     1(1-2-3) 

   Chinese Culinary Arts 

TOHH1122 ปฏิบัติการประกอบอาหารจีน     2(0-4-0) 

   Chinese Culinary Operations 

TOHH1123 การควบคุมตนทุนอาหารและเครื่องดื่ม    3(2-2-5) 

   Food and Beverage Cost Control 

 

(2) กลุมวิชาเฉพาะเลือก ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี้ไมนอยกวา  39 หนวยกิต  

รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH2101 งานบริการภัตตาคารและงานจัดเลี้ยง    1(1-2-3) 

   Restaurant and Banquet Service 

TOHH2102 ปฏิบัติการงานบริการภัตตาคารและงานจัดเลี้ยง   2(0-4-0) 

   Restaurant and Banquet Service Operations 

TOHH2103 การออกแบบตกแตงอาหาร     1(1-2-3) 

   Food Styling 

TOHH2104 ปฏิบัติการออกแบบตกแตงอาหาร     2(0-4-0) 

   Food Styling Operations 

TOHH2105 ศิลปะการประกอบอาหารวางและขนมอบ    1(1-2-3) 

   Snack, Pastry and Bakery Culinary Arts 

TOHH2106 ปฏิบัติการประกอบอาหารวางและขนมอบ    2(0-4-0) 

   Snack, Pastry and Bakery Culinary Operations 

TOHH2107 ศิลปะการแกะสลักผักและผลไม     1(1-2-3) 

   Fruits and Vegetables Carving Arts 

TOHH2108 ปฏิบัติการแกะสลักผักและผลไม     2(0-4-0) 

   Fruits and Vegetable Carving Operations 

TOHH2109 การผสมเครื่องดื่มและไวน      1(1-2-3) 

   Wine and Mixology   

TOHH2110 ปฏิบัติการผสมเครื่องดื่มและไวน     2(0-4-0) 

   Wine and Mixology Operations 
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รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH2111 บาริสตา        1(1-2-3)

   Barista 

TOHH2112 ปฏิบัติการบาริสตา      2(0-4-0)

   Barista Operations 

TOHH2113 บัตเลอรโรงแรม       1(1-2-3)

   Hotel Butler 

TOHH2114 ปฏิบัติการบัตเลอรโรงแรม     2(0-4-0)

   Hotel Butler Operations 

TOHH2115 สปา        1(1-2-3) 

Spa  

TOHH2116 ปฏิบัติการสปา       2(0-4-0) 

Spa Operations 

TOHH2117 การตลาดสําหรับโรงแรม      3(2-2-5) 

Marketing for Hotel  

TOHH2118 การบัญชีและการเงินสําหรับโรงแรม    3(2-2-5) 

Accounting and Finance for Hotel  

TOHH2119 ระบบสารสนเทศสําหรับโรงแรม     3(2-2-5) 

Hotel Information System 

TOHH2120 ท่ีพักแรมสมัยใหม      3(2-2-5)

   Modern Accommodation  

TOHH2121 การจัดการนวัตกรรมสําหรับธุรกิจโรงแรม             3(2-2-5) 

Innovation Management for Hotel Business 

TOHH2122 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับอุตสาหกรรมไมซ    3(2-2-5) 

Introduction to MICE Industry 

TOHH2123 ธุรกิจการบิน       3(2-2-5) 

Airline Business  

TOHH2124 การทองเท่ียวเชิงอาหาร      3(2-2-5) 

   Gastronomy Tourism 

TOHH2125 การทองเท่ียวเชิงสุขภาพ      3(2-2-5) 

   Wellness Tourism  
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รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH2126 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับการดําเนินงานเรือสําราญ   3(2-2-5) 

   Introduction to Cruise Operations 

TOHH2127  ความรูพ้ืนฐานสําหรับคนประจําเรือสําราญ    3(2-2-5) 

   Fundamentals and Standard of Training 

Certification and Watchkeeping (STCW) for Seafarer 

TOHH2128 ภาษาจีนเบื้องตนสําหรับโรงแรม 1     3(2-2-5) 

   Basic Chinese for Hotel I 

TOHH2129 ภาษาจีนเบื้องตนสําหรับโรงแรม 2     3(2-2-5) 

   Basic Chinese for Hotel II 

TOHH2130 ภาษาญี่ปุนเบื้องตนสําหรับโรงแรม 1    3(2-2-5) 

   Basic Japanese for Hotel I 

TOHH2131 ภาษาญี่ปุนเบื้องตนสําหรับโรงแรม 2    3(2-2-5) 

   Basic Japanese for Hotel II 

 

ค. หมวดวิชาการฝกประสบการณวิชาชีพ/สหกิจศึกษา    6   หนวยกิต 

     (1) รายวิชาการฝกประสบการณวิชาชีพ ใหเรียนรายวิชาตอไปนี้ 

รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH4101 การฝกประสบการณวิชาชีพโรงแรม 1    3(450) 

            Professional Internship in Hotel I 

TOHH4102 การฝกประสบการณวิชาชีพโรงแรม 2    3(450) 

   Professional Internship in Hotel II 

หรือ 
 

     (2) รายวิชาสหกิจศึกษา ใหเรียนรายวิชาตอไปนี้ 
 

รหัสวิชา  ช่ือวิชา       หนวยกิต 

TOHH5101 สหกิจศึกษา 1       3(450) 

   Co-operative Education I 

TOHH5102 สหกิจศึกษา 2       3(450) 

   Co-operative Education II 

ง. หมวดวิชาเลือกเสรี      6   หนวยกิต  

  ใหนักศึกษาเลือกเรียนจากรายวิชาท่ีเปดสอนในหลักสูตรระดับปริญญาตรีของมหาวิทยาลัย

ราชภัฏเชียงราย ท่ีไมซํ้ากับรายวิชาท่ีเคยเรียนมาแลวและไมใชรายวิชาท่ีกําหนดใหเรียน  


	หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต
	(หลักสูตรปรับปรุง พุทธศักราช 2566)

